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Diner du 24 decemobre | Dejeuners du 25 et 26 decembre

Q0L par personne
Menu enfant disponible 20€

Amuse-bouche des Chefs
Tian de légumes d’hiver sur un sablé, nage de liveche
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Noix de Saint-Jacques rotie, déclinaison de panais,
émulsion au beurre blanc vanillé

option végeétarienne
Oeuf frit facon meurette végétarienne
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Supréme de chapon pocheé basse température,
mille-feuille de pommes de terre, petits légumes de saison,
sauce au vin jaune et champignons

option vegeéetarienne

Steack de chou-fleur, crémeux de pois chiche et tahin,
moutarde & l'‘ancienne, pickles
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supplément fromage 6€

Camembert et son insert maison noix et poire,
chutney de poire, pain toastée
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Pré-dessert : Minestrone de fruits pétillants

Perles de Noél Mangue - Safran - Yuzu

Touche finale, gourmandises sucrées

Accords boissons

Accord mets et vins 33¢ 1 cocktail création et 4 verres de vin
Accord mets et sans alcool 25¢ 5 créations végetales

Menu élaboré a partir des produits des fermes bio de notre collectif
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6 cour des cigarieres 67000 Strasbourg - Réservations : restaurants@kooma-strasbourg.fr




