Petit Déjeuner (7h30-10h30)

Garnitures au choix: Créme Diplomate
Pate a tartiner maison
Creme Chantilly
Confiture du moment
Compote de fruit maison
Fruits  coques caramélisés
Miel de notre producteur
Sucre aromatisé a la cannelle

Prix pour une garniture en extra: 1.5€

-Gaufres et une garniture au choix 5.5€
-Crépes et une garniture au choix S5€

-Pancakes et une garniture au choix S0.0€

-Salade de fruits de saison marinée dans un sirop au
gingembre, raisins secs et zestes de citron vert o€

-Fromage blanc 0%, fruits frais, granola chocolat, graines,
fruits 0 coques et fruits secs 7€

-Graine de chia au lait végétal, fruits frais, granola
chocolat, graines, fruits & coques et fruits secs 7€

-Assiette salé fagon « English breakfast » 14€

-Assiette de fromage et charcuterie, pain et beurre doux
12€

taxe et service compris



Boissons chaudes

Expresso
Décaféiné expresso

Grand café
Café Américain

Café Macchiato
Cappuccino
Café Viennois

Chocolat
Chocolat Viennois

2€
2€

2.2€
2.5€

3€
2.5€
4€

4€
45€

Thé 4€

-English Breakfast
Thé noir 3 min
-Finest Earl Grey
Thé noir, bergamote 3 min
-Thé vert au jasmin
Thé vert, jasmin 3/4 min
-Mini Tuocha Pu'er
thé sombre (faible en théine)
Parfum subtil de terre humide. Infusion rouge orangée o la saveur légérement
sucrée 3/4 min

Infusion 4€

-Lemongrass
Vif et pétillant, aussi appelé verveine des Indes, est un vrai rayon de
soleil, infusion aux saveurs citronnées intenses 5/10 min

-Reine des prés
Une infusion tres aromatique, aux notes sucrées, qui évoquent

notamment les fruits jaunes et les petits-beurre. 5/10 min
-Ecorces d'églantine
Aux propriétés antioxydantes et tonique. 10 min

-Par tous les temps
menthe poivrée, fenouil, lavande

Aux vertus apaisantes, l[égerement épicée 5/10 min
-Dhyana
Ses notes gourmandes de verveine, moringaq, tilleul, mélisse et romarin
sopprécient lentement 5/7 min
-Maté vert
Aux effets stimulants et drainants. Avec des saveurs fraiches et
toniques 5 min

taxe et service compris



